
 
群馬大学共同教育学部附属小学校 管理栄養士 鈴木 真佐子 

 

明けましておめでとうございます。元気に新しい年を迎えることができましたか。今年も安

心，安全で魅力ある給食を作っていきますので，どうぞよろしくお願いします。 
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